
 

Kei@ctief PRALINES 
MAKEN  

in café KaWeBé. 
Walter Nijs leert jou hoe chocolade gemaakt 
wordt en waarom nu juist Belgische chocolade 
zo’n uitstraling heeft in de wereld.  

 
MAX. 20 DEELNEMERS! 

 
Daarna krijg jij uitleg over de samenstelling van de 
verschillende soorten chocolade en over het 
‘temperen’ van de chocolade.  
 
Je leert zelf die lekkere pralines en andere 
lekkernijen te maken.   
Jij maakt pralines met volgende ingrediënten: 
whisky, peperkoek, banaan, sinaasappel, advocaat, 
… 

En uiteraard kan je op het 
einde van de workshop al dat lekkers mee naar huis 
nemen. Elke deelnemer gaat naar huis met een halve kilo 
zelfgemaakte pralines! Je moet geen volleerde chef-kok zijn 
om te kunnen deelnemen.  
 
Vuile bruine vingers zal je in onze keuken wel krijgen… 

 

  

Wanneer? Vrijdag 01 maart 2024   
18.30u 

Waar? “Ons Huis” Kostersvoetweg 2 
Weerde. 

Deelname? 30 euro   BE52 7995 5005 8609 
25 euro   voor kwb leden  
mededeling "Pralines maken".  

Inschrijven?  
Inschrijven verplicht! 
Webmaster@kwbweerde.be  
(Ronald) 
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